Niisslisalat «Opus» @)
gebratene Krauterseitlinge, Birne, Baumnusse,
Schalotten, Sherry-Dressing | 19.50

Pastinaken-Apfel-Suppe @
gerostete Haselnusse | 13.50

Vegetarischer Herbstteller @
Preiselbeerrahmsauce, Rosenkohl, Kirbis,
Randen, gebratene Pilze, hausgemachte Spatzli,
Birne, glasierte Marroni | 31.50

Hirschpfeffer «Jager Art»

Speck, Silberzwiebeln, Rotkraut, Rosenkohl,
hausgemachte Spatzli, Birne, Preiselbeeren,
glasierte Marroni | 38.50

Rehschnitzel

Wildrahmsauce, Rotkraut, Rosenkohl,
hausgemachte Spatzli, Birne, Preiselbeeren,
glasierte Marroni | 46.50

Hirschmedaillons
Wildjus, Speck, Nussbutter, gebratener Rosenkohl,
hausgemachte Kartoffelkrapfen | 49.50

0PUS

RESTAURANT-BAR-VINOTHEK

Uber die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien
und Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

@) vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt.| 26.09.



