
SAISONAL 
GENIESSEN

Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Crema Catalana • gebrannte Vanillecrème | 10.50

Brombeer-Nektarinen-Ragout • Vanille, 
Zitronensaft, Joghurtglace | 9.50

Tiramisù al caffè | 12.50

Cheesecake • Knusperboden,  
Brombeer-Nektarinen-Ragout | 14.50

Aus unserer Käsevitrine • Käseauswahl, 
Chutney, eingelegte Früchte | pro 50 g | 11.50

Caramel & Sauternes 
Eine Kugel Almond Salted Caramel,  
5 cl Château de Rayne-Vigneau | 12.50

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–

Château de Rayne-Vigneau 
5 cl | 8.–
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Dessertweine

Caramel && 
Sauternes


